
CARTA

DEI

DESSERT





EURO

10,00

10,00

10,00

L’ORO PIEMONTESE

YUZU PASSION

THE FAKE APPLE

 1-3-7-8 

 1-3-7-8 

MOUSSE AL CIOCCOLATO AL LATTE, COULIS DI LAMPONE, CRUMBLE AL
CACAO E SORBETTO AL LAMPONE 

GANACHE MONTATA ALLO YUZU, COMPOSTA DI FRUTTA ESOTICA,
CRUMBLE DI MANGO E PASSION FRUIT E SORBETTO  ALLO YUZU

GANACHE MONTATA ALLA NOCCIOLA DEL PIEMONTE, BISCOTTO MORBIDO AL
PRALINATO DI NOCCIOLA, CARAMELLO AL BURRO SALATO E GELATO AL MOU

 

 1-3-7-8 



EURO

10,00

10,00

10,00

ELETTRA 2.0

TROPICAL ESSENCE

COFFEE BREAK
GANACHE MONTATA AL MASCARPONE, CREMOSO AL CAFFÈ,
CAKE ALLE MANDORLE E GELATO ALL’ESPRESSO

MOUSSE CIOCCOLATO BIANCO PROFUMATA CON MENTA & RUM, 
GELEÈ AL LIME, CRUMBLE E SORBETTO AL MOJITO  

 1-3-7-8 

 1-3-7-8 

 1-3-7-8 

NAMELAKA AL COCCO, CREMOSO MANGO & LIME, GELATINA PASSION FRUIT
E ANANAS, BISCOTTO JOCONDE E SORBETTO ESOTICO



GELATI & SORBETTI

GELATI: FIORDILATTE, CAFFÈ , CARAMELLO SALATO
SORBETTI: LIMONE, YUZU, LAMPONE, FRAGOLA, MELA VERDE, FRUTTI ESOTICI

 3-7-8 

CALICI VINI DA DESSERT

Barolo chinato 
Piemonte - Nebbiolo, china calisaia ed erbe officinali - 14,5%
vol.

Veneto Igt Passito  "I Capitelli" 2022 
Veneto- 100% Garganega - 12% vol.

Sauternes Aoc “Barsac” 2022 
Francia - Sémillon, Muscadelle - 14% vol.

Pantelleria Doc Moscato "Kabir" 2023 
Sicilia - 100% Zibibbo - 11.5% vol.

Vino da uve stramature "Tokaterra" 
Sardegna - Uve autoctone a bacca bianca - 15% vol.

Anselmi
Monteforte d’Alpone (VR)

Cherchi
Usini (SS)

Ceretto
Alba (CN)

Château Piada
Barsac (Francia)

Donnafugata
Marsala (TP)

 6 

 
8  

 6  

 
10  

 6  

Pantelleria Doc Passito "Ben Rye" 2022 
Sicilia - 100% Zibibbo - 14.5% vol.

Donnafugata
Marsala (TP)

 10  

EURO

6  



DISTILLATI DI MOSTO D’UVA

Ber ta  “Solo  per  G ian”
Color  ambra  v ivo,  espr ime a l l 'o l fatto  sensaz ion i  d i  c i l ieg ia  sotto  sp i r i to  e
a lb icocca ,  cannel la ,  pepe b ianco.  L'assag g io  è  morbido  e  st rutturato

Ber ta  “ Tre  so l i  Tre”
Prodotta  da  V inacce  Nebbio lo  r icco  d i  s faccettature  e  molto  f ruttato,  a lb icocche
mature,  amarene e  r ibes  nero  accompagnat i  da  note  cremose d i  mou.  
Vel lutato,  con  un  bel  melange  e  note  intensamente  f ruttate.

Ber ta  “Br ic  del  Ga ian”
Prodotta  con  le  mig l ior i  v inacce  d i  Moscato  dal le  p iù  r inomate  az iende v in ico le
del  ter r i tor io  c i rcostante.  Dal  co lore  oro  ambrato  br i l lante.  Aromi  f loreal i ,  d i
f rutta  g ia l la  e  van ig l ia t i .

Lu ig i  Francol i  “Celebrat iva”
Prodotta  da l le  mig l iore  v inacce  del  P iemonte,  co lore  Ambra  br i l lante  note  d i
spez ie  uva  passa  e  f rutta  candi ta .  Gusto  rotondo,  lungo  e  pers istente

18

18

18

20

EURO



DISTILLATI DI CANNA DA ZUCCHERO

Rum Agr ico le  Barbados  “Remember ”
Rum cara ib ico,  invecchiato  in  Scoz ia  in  bott i  precedentemente  ut i l i zzate  per  sherr y,
whisky  o  brandy.  I l  r i su l tato  è  un  rum morbido  e  complesso  con  e legant i  tonal i tà
ambrate  che  co lp isce  i l  naso  con  note  d i  cannel la ,  noce  moscata  e  cacao.

Rum Agr ico le  Jamaica  “Monymusk Dist i l ler y  I  Pappagal l i ”
I  Pappagal l i  è  un  Rum agr ico lo  raro  e  prodotto  ar t ig ianalmente,  t ramite  i l
t rad iz ionale  a lambicco  in  rame a  doppia  d ist i l laz ione,  con  un'ag g iunta  in  quant i tà
var iab i l i  d i  "Dunders",  c ioè  res idu i  de l  processo  d i  d ist i l laz ione  mess i  ad  ess iccare
al  so le.  Propr io  questa  caratter ist ica  rende unico  e  inconfondib i le  questo  Rum,
maturato  po i  in  Scoz ia  per  a lmeno 9  anni  in  bott i

Rum Cuba “Eminente  R iser va”
Questo  Eminente  R iser va  presenta  a l  naso  sentor i  d i  caf fè,  mou,  mandor la  e  cacao.
I l  pa lato  è  r icco  d i  c ioccolato,  melassa  ,  zucchero  d i  canna e  van ig l ia ,  con
sfumature  d i  prugna  e  pepe nero

15

18

12

EURO



DISTILLATI DI MALTO

Bourbon Whiskey  “Koval”
Whisky  imbott ig l ia to  a  94  gradi ,  Koval  ut i l i zza  cereal i  b io log ic i  de l  Midwest
(mig l io  e  mais)  e  invecchia  i l  d ist i l la to  per  c i rca  2  anni  in  bott i  d i  legno d i  querc ia
b ianco  nuove  .  Colore  oro  scuro  tannin i  de l icat i ,  dense  note  d i  cereal i ,  mie le  d i
vanig l ia ,  f ina le  lungo e  cremoso

Whisky  Alsace  “ Welche's”
Questo  whisky  v iene  d ist i l la to  so lo  con  orzo  co l t ivato  in  A lsaz ia  in  p iccol i
a lambicchi  d iscont inu i  secondo le  regole  del  d isc ip l inare.  Dopo la  d ist i l laz ione
v iene  af f inato  in  barr ique  d i  Sauternes  La  permanenza  ne i  bar i l i  var ia  da  4  a  5
anni  e  dopo i l  d ist i l la to  v iene  sottoposto  ad  una  l ieve  f i l t raz ione  a  temperatura
ambiente  pr ima 
del l ’ imbott ig l iamento.

Blended Scotch  Whisky  “Adelphi”
Blended rea l izzato  con  whisky  che  provengono da  var ie  zone  del la  Scoz ia ,  in
par t ico lare  dal le  reg ion i  d i  Speys ide,  Campbeltown e  Is lay.  A l  naso  è  complesso,
con  note  d i  f rutta  secca ,  malto  e  f rutta  t rop ica le,  segui te  da  sfumature  d i  torba ,
a l  pa lato  è  intenso  e  ra f f inato.

S ing le  Malt  Scotch  Whisky  “Mosaic  Mongiard ino  Caol  I la”
Colore  Oro  Verde,  aroma del icato  ma pers istente,  f resco  e  leg germente
salmastro,  sentor i  agrumat i  e  accenno d i  fumo.  Sapore  in iz ia le  morbido  e  dolce
armonioso  nel  corpo  con  percez ion i  d i  a lghe  e  d i  torba .
Lungo con  permanere  d i  de l icata  fumosi tà  e  note  sa lmastre

Single  Malt  Scotch  Whisky  “Ardnamurchan Sherr y  Cask ”
Blend d i  s ing le  malt  torbato  e  non torbato,  i l  whisky  matura  e  a f f ina  in  bar i le  
ex-sherr y  Oloroso  e  Pedro  X imenez .

12

15

15

20

18

EURO



AMARI & DISTILLATI

Selez ione  d i  Amar i  e  D ist i l la t i  by  “ODISSEA”

Bas  Armagnac  “Chateau Labaude”
Dist i l la to  morbido,  f resco  ed  e legante,  da i  profumi  d i  f rutta  matura  e  van ig l ia  e  da l
gusto  rotondo e  armonico.  Nasce  dal la  d ist i l laz ione  d i  v in i  d i  Ugni  e  Fol le  B lanche e
dal la  se lez ione  d i  acquev i t i  invecchiate  da i  6  a i  12  anni  in  bott i  d i  rovere

Cognac  “Frapin”
Prodotto  dal la  D ist i l laz ione  d i  Uve  Ugni  b lanc  nel la  prest ig iosa  reg ione  del la
Grande Champagne questo  cognac  s i  d ist ingue per  le  sue  uve  nobi l i  con  aromi  d i
noce,  f rutta  secca  e  f ico.

12

14

6/8/10

EURO



I  P R E Z Z I  S O N O  E S P R E S S I  I N  E U R O
C O P E R T O  E  S E R V I Z I O  I N C L U S I

G E N T I L I  C L I E N T I ,

VI INVITIAMO A COMUNICARE AL PERSONALE DI SALA EVENTUALI ALLERGIE, INTOLLERANZE O LA NECESSITÀ DI CONSUMARE ALIMENTI
PRIVI DI PARTICOLARI SOSTANZE ALLERGENICHE PRIMA DELL’ORDINAZIONE. IL PERSONALE È A VOSTRA DISPOSIZIONE PER FORNIRVI
INFORMAZIONI IN MERITO ALLA NATURA E ORIGINE DELLE MATERIE PRIME UTILIZZATE E ALLE MODALITÀ DI PREPARAZIONE DEI PIATTI
PRESENTI NEL MENU. DURANTE LE PREPARAZIONI IN CUCINA, NON SI POSSONO ESCLUDERE CONTAMINAZIONI ACCIDENTALI, PERTANTO I
NOSTRI PIATTI POSSONO CONTENERE LE SEGUENTI SOSTANZE ALLERGENICHE, AI SENSI DEL REG. UE 1169/11 ALLEGATO II: 

1. CEREALI CONTENENTI GLUTINE 
2. CROSTACEI E PRODOTTI A BASE DI CROSTACEI 
3. UOVA E PRODOTTI A BASE DI UOVA 
4. PESCE E PRODOTTI A BASE DI PESCE 
5. ARACHIDI E PRODOTTI A BASE DI ARACHIDI 
6. SOIA E PRODOTTI A BASA DI LATTE 
7. LATTE E PRODOTTI A BASE DI LATTE 
8. FRUTTA A GUSCIO 
9. SEDANO E PRODOTTI A BASE DI SEDANO 
10. SENAPE E PRODOTTI A BASE DI SENAPE 
11. SEMI DI SESAMO E PRODOTTI A BASE DI SEMI SESAMO 
12. ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI 
13. LUPINI E PRODOTTI A BASE DI LUPINI 
14. MOLLUSCHI E PRODOTTI A BASE DI MOLLUSCHI 

I PIATTI/INGREDIENTI PRESENTI NEL MENU CONTRASSEGNATI CON ( ) SONO PREPARATI CON MATERIE PRIME CONGELATE O SURGELATE
ALL’ORIGINE DAL PRODUTTORE OPPURE SONO PREPARATI CON MATERIE PRIME FRESCHE SOTTOPOSTE AD ABBATTIMENTO RAPIDO DI
TEMPERATURA PER GARANTIRNE LA QUALITÀ E LA SICUREZZA, COME DESCRITTO NELLE PROCEDURE DEL PIANO HACCP AI SENSI DEL REG.
CE 852/04. I PRODOTTI DELLA PESCA SOMMINISTRATI CRUDI O PRATICAMENTE CRUDI SONO SOTTOPOSTI AD ABBATTIMENTO RAPIDO DI
TEMPERATURA PER GARANTIRNE LA SICUREZZA, COME PREVISTO DAL REG. CE 853/04. IN QUESTO ESERCIZIO VIENE SERVITA ACQUA
POTABILE TRATTATA E GASSATA AI SENSI DEL COMMA 5 ART.13 D.LGS. 181/03.






